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Рецепт №5.
Щука на открытом огне
Так случилось, что прошедшей осенью, спустя 22 года, мы вновь встретились на рыбалке 
с близким человеком. Ехал он к нам из Германии, спросил, что привезти – попросили 
настоящих германских сосисок. Привез.
Рыбачим целый день, на обед – сосиски, вкусно, но мало… Что делать? К счастью, щучки 
были вовремя пойманы. Задача приготовить: ни соли, ни перца, ни фольги. Зато есть 
горчица – какие же сосиски без горчицы – она было предусмотрительно взята из дома.

Порция на одного:
1 щучка (600–800 г);
горчица по вкусу

Рыбу чистим от внутренностей, обязательно удаляем жабры, аккуратненько нанизываем 
на прутик, который пропускаем через тело за брюшным плавником и через рот. 
Добавляем внутрь горчицу и обмазываем ею рыбку снаружи. Втыкаем прут в землю у 
открытого огня, переворачиваем по мере необходимости.
Будьте внимательны: чтобы рыба не сгорела, для полного приготовления достаточно 5–10 
минут.
Что может быть вкуснее щуки, пойманной час назад и приготовленной на открытом огне… 
Приятного аппетита!
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Проектирование
Изготавливаем яхты, катамараны, 

мачты, стоячий такелаж. 
Продаем мачтовый профиль.

Новый профиль №4 в наличии.

ООО «МАРЛИН»

Тел. +7 (495) 972-8687, +7 (910) 476-0947 
info@marlin.su , marlynpavel@ngs.ru, www.marlin.su 
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